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RESSOURCES POUR LA FORMATION

METIERS DE L’ALIMENTATION

Document ressource académique élaboré par les professeurs d’économie gestion :

Pascale. Bay - Joelle Jeanpierre - Fabienne Rolles - Nourdine. Zennaf

sous la conduite de Christiane Ribat - IEN ET EG
Ce document présente une approche méthodologique pour l’élaboration du dossier professionnel de l’élève, support de l’épreuve de gestion appliquée E32 des Baccalauréats professionnels boulanger Pâtissier et Boucher Charcutier Traiteur.

Il se présente sous la forme de plusieurs fiches qui peuvent être utilisées isolément ou dans leur globalité.

Les fiches identifiées E s’adressent plus particulièrement à l’enseignant, celles identifiées L au lycéen, certaines peuvent utilisées par les deux (EL). 

Économie Gestion
Fiche 1E- Conduire la démarche de l’élève dans la réalisation de son projet

Fiche 2EL- Conduire la démarche de l’élève dans l’élaboration et le suivi de son projet professionnel

Fiche 3L - Élaborer le dossier professionnel en baccalauréat professionnel alimentation
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