EXPERIENCES -TRAVAUX EXPERIMENTAUX
	Expériences


	Résultats de l’expérience,

 Constatés par l’élève
	Interprétation scientifique 

(dénomination et explications) 

	N°1

Ajouter 30g. d’eau sur un jaune d’œuf

 (garder le blanc pour l’expérience N°4)
	
	DISSOLUTION



	N°2 

Battre 1 œuf et ajouter de l’acide citrique (quelques gouttes)

	
	COCTION 
DENATURATION

	Intervention
du prof. de S.A.
N°3 

Blanchir  (3 jaunes d’œuf + 50g. de sucre)
- Réaliser une crème anglaise

3 groupes de 2 élèves :

Groupe A : Cuire à 70°C.

Groupe B : Cuire à 80°C.

Groupe C : Cuire à 90°C.
	
	EMULSION 
DENATURATION

	N°4
Cuire (1 blanc d’œuf poché dans de l’eau)

	
	DENATURATION

	N°5
Foisonner (2 œufs+ 60g. de sucre) à froid

Foisonner (2 œufs+ 60g. de sucre) à chaud (au bain marie)
	
	FOISONNEMENT
DENATURATION

	N°6
Casser un œuf dans une caissette à baba (sans le battre)

Casser et battre un œuf dans une caissette à baba

	
	


FICHE DE SYNTHESE
