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RESSOURCES POUR LA FORMATION
METIERS DE L’ALIMENTATION

Document ressource élaboré à la suite de la première session BP boulanger épreuve E42 avec la participation de Patrick Ferrand professeur de boulangerie et sous la conduite de Christiane Ribat – IEN ET
La commission a constaté des anomalies récurrentes dans les dossiers et appelle à la vigilance sur :

· l'inversion des parties

· l’absence de traitement d’une compétence 

· l’absence d’une fonction

Conseils et améliorations à apporter :

· Positionner la fiche signalétique de l’entreprise et le CV en annexe,
· Numéroter les annexes  et y faire systématiquement référence dans les dossiers,
· Placer les annexes en fin de dossier,
· Eviter les nombreux copier coller de photos ou de textes issus d’internet qui donnent une impression de déjà vu dans les dossiers qui paraissent standardisés voire non personnels ;
· Utiliser systématiquement les pratiques de l’entreprise pour base du dossier, ce qui les rendra moins « théoriques » et leur donnera une dimension plus professionnelle ;
· Donner plus de place dans le dossier à la présentation de l’expérience vécue  par le candidat,
· Varier les exemples choisis, ceux-ci apparaissent souvent répétitifs, 

· Elargir le choix de la compétence présentée : choix très réduit,
· Développer plus la planification du travail : par exemple  présenter une organisation du travail (organigramme) en annexe .
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