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	COMMANDE
	ON VOUS DEMANDE DE 



	
· Entremets ……………………………….. :
· 
· Décor à thèmes « …………………………… »

· Gâteaux à base de pâte à choux :
· …………………………………………….. 
(finition fondant obligatoire).
· Le reste de la pâte en …………………………….. 

· Petits Fours :
· ………………………………………………


· Préparation traiteur : 
· ………………………………………………
	      Entremets « ………………………………. » :
· 
· 

      
     Gâteaux à base de pâte à choux :
· 
· 


      Petits fours :
· 
· 
      
      Préparation traiteur : 
· 
· 


· S’il vous reste du temps avant la fin de l’épreuve, utilisez-le pour apporter une touche personnelle dans la finition de votre travail.

