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RESSOURCES POUR LA FORMATION METIERS DE L’ALIMENTATION

Fiche 2EL- Conduire la démarche de l’élève dans l’élaboration et le suivi de son projet professionnel

Fiche méthodologique pour conduire la démarche de l’élève dans l’élaboration et le suivi de son projet professionnel (enseignant – lycéen)

	Descriptif des actions menées
	Calendrier prévisionnel

	Seconde


	Faire créer par l’élève un classeur « projet professionnel » qui sera complété au fur et à mesure de l’avancement

1° Faire repérer les différents métiers représentatifs du secteur professionnel

2° Ressources nécessaires

. Élaboration d’un questionnaire de découverte des métiers  lors de la PFMP1 et 2

3° Échanges et partages du groupe : 

Au retour des PFMP 1 et 2, restitution et analyse des différentes enquêtes, mise en évidence des différents métiers

	

	Première


	1°Définition du projet de l’élève 

2° Faire le lien avec les conventions collectives applicables sur un triptyque : métier – qualification – diplôme.

3° Perspectives de carrière (évolution ).

4° Faire le lien avec les fiches métiers du « ROME »

5° Information sur les techniques de recherche d’emploi

6° Mise à jour des outils « technique de recherche d’emploi » 

( CV - lettre de motivation - préparation entretien)


	

	Terminale


	 1°  Sensibilisation sur l’esprit d’entreprendre

 2°  Réflexion sur la création d’entreprise : les différentes      étapes

 3° Actualiser leur projet 

4 S’informer auprès du CIO des éventuelles poursuites d’études

 5° Soutenance « blanche » du dossier

 6° Plan d’action concret
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